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สูตรอาหารยูเรียและกรรมวิธีการผลิต เป็นสูตรอาหารยูเรียซึ่งเป็นแหล่งไนโตรเจนราคาถูก ประกอบไปด้วย เย่ือล าต้น

ปาล์ม ยูเรีย แมกนีเซียมซลัเฟต(MgSO4•7H2O) โพแทสเซียมฟอสเฟต (KH2PO4) และน า้กลัน่ โดยน าเย่ือล าต้นปาล์ม ยูเรีย 
แมกนีเซียมซัลเฟต (MgSO4•7H2O) โพแทสเซียมฟอสเฟต (KH2PO4) และน า้กลั่น น าส่วนผสมทัง้หมดมาเขย่าให้เข้ากันท่ี
อณุหภมูิห้องจากนัน้น าสว่นผสมทัง้หมดไปฆา่เชือ้ด้วยความร้อนท่ีอณุหภมูิ 121 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 15 นาที 

              สตูรอาหารยเูรีย เป็นสตูรอาหารเพาะเลีย้งเชือ้ท่ีมีแหลง่ไนโตรเจนราคาถกู และมีประสิทธิภาพใกล้เคียงกบัการใช้ยีสต์
สกัดและเพปโทนซึ่งเป็นสูตรอาหารเพาะเลีย้งดัง้เดิมในการผลิตเอทานอล จึงสามารถช่วยลดต้นทุนในการผลิตเอทานอลใน
ระดบัอตุสาหกรรมได้

 จุดเด่น
 จุดเด่น

 จุดเด่น

รำยละเอียด 

ข้อดีและจุดเด่น 

กลุ่มเป้ำหมำยผู้รับถ่ำยทอดเทคโนโลยี 
 

 

อตุสาหกรรมการผลิตเอทานอล 


