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           กากใบมนัส าปะหลงัแห้งท่ีผลิตได้จากกระบวนการน าใบมนัส าปะหลงัสดมาท าการหมกัและการท าให้แห้งนัน้เหมาะสม
ต่อการน าไปใช้เป็นส่วนผสมส าหรับอาหารสัตว์ท่ีปลอดภัยจากสารไซยาไนด์และสารแทนนินและเป็นแหล่งโปรตีนท่ีดี                    
โดยสูตรอาหารข้นส าหรับโคนมท่ีมีกากใบมนัส าปะหลงัเป็นส่วนผสม ประกอบด้วย กากใบมนัส าปะหลงั มนัเส้น กากน า้ตาล         
ร าสกดัน า้มนั กากปาล์มเนือ้ใน กากถัว่เหลือง กากเบียร์แห้ง เกลือ ไดแคลเซียม และแร่ธาต ุ

            สูตรอาหารข้นส าหรับโคนมท่ีมีกากใบมันส าปะหลังเป็นส่วนผสม เป็นแหล่งโปรตีนท่ีดี ได้แก่ ลิวซีน (Leucine)             
วาลีน (Valine) ไลซีน (Lysine) ไอโซลิวซีน (Isoleucine) ทรีโอนีน (Threonine) เมทไทโอนีน (Methionine) และฟีนิลอะลานีน 
(Phenylalanine) 

 ปลอดภัยจากสารไซยาไนด์และสารแทนนิน
 เป็นแหล่งโปรตีนที่ดีส าหรับโคนม
 วัตถุดบิหาได้ง่ายในประเทศท าให้ต้นทุนการผลิตต ่า

รายละเอียด 

ข้อดีและจุดเด่น 

กลุ่มเป้าหมายผู้รับถ่ายทอดเทคโนโลยี 
  
       บริษัทผู้ผลิตอาหารสตัว์ 

 


